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Récolts et mis en bouteille au Domaine 1
Laurent Bonnet - 34290 Servian - France | |

® ALC. 14% BY VOL. - 750 ML {

CONTAINS SULPHITES

Se déguste avec de la viande, de la charcuterie, du gibier, du fromage.

¢ Description: Vin Rouge. Assemblage de Merlot, de Cabernet-Sauvignon et de Syrah.
* Age des vignes: plus de 20 ans

e Terroir: terre argilo calcaire. Parcelles implantées en bordure de la riviére la Thongue.
* Climat: Méditerranéen

*Date de récolte: a partir de début septembre.

Vinification: entre 10 et 15 jours

 Techniques de vinification: Les raisins ramassés le matin sont déposés dans une cuve de vinification pendant 10
a 15 jours. La température est controlée et l'extraction ...

e Température de vinification: 20°C au début de la fermentation puis légere remontée sans excéder 25°C.

* Analyses pour le contrdle des fermentations

emise en barriques du cabernet sauvignon (fiits en bois de chéne) pour une durée de 1 an

Travail apres vinification:

e Soutirage et assemblage entre les différentes cuves , filtration
* Conditionnement: carton de 6 bouteilles bordelaises vertes debout , 75cl, bouchon synthétique

Caractéristiques:

e Titre d'alcool: 13%

e Acidité: 3,5

e Dégustation : vin expressif et ample, sur des notes confiture de cerise, de poivre, de fruits noirs. Les tanins sont
fondus. De la sucrosité.



